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Mollers spanska korvbricka

Farsk Gnocci med fyllning av Karl Johansvamp
Tomatsas

Ricotta

Gradde

Basilika

Oliver, Gronaoch Svarta

salt och peppar

mj6lk

Sahar, stick ner till hemkdp, snaska runt en stund
hittafinakorvar, mollers, helst spansk korvbricka men

tysk eller ungersk funkar fint, setill att hittaen fin

gnocci, helst Giovanni Rana potatisgnocci med svamp

stick sen bort till palmyra och kop en dros oliver, garna
blandningen svarta och gronai citronlag med vitlok

kop &ven en fin bit farsk ricotta och en icke smaksatt
tomatsas, stick tillbakatill hemkdp och kdp matlagnings-
grédde. stick hem snabbt som fan och slanta upp korvarna,
bryn lange och val, sléng pa tomatsasen och hacka ner
oliverna, krydda, hall palite gradde och ror, &t puttra

ror ner ricottan och |& sméltaini sdsen, taen klick smor

i en annan panna, smélt och hall pagnoccin, hall paendl
mjo6lk och 12t koka mindre &n en minut, ror tills gnoccin sugit
a sig al vétskai pannan, slang upp maten i en stor tallrik
toppa med féarskriven parmesan och basilika.

avnjut med en ljummen rostocker trefemma och en stor dos angest

borja efter maltiden tanka att nu &r det fan dags att borja banta pa riktigt
det &r trots allt bara 48 veckor till nasta semester
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